
海
鮮
ジ
ャ
ン
ボ
サ
ラ
ダ

海
鮮
ジ
ャ
ン
ボ
サ
ラ
ダ

ト
マ
ト
ス
ラ
イ
ス

ト
マ
ト
ス
ラ
イ
ス

島
ら
っ
き
ょ
う
塩
漬
け

島
ら
っ
き
ょ
う
塩
漬
け

５
０
０
円

５
０
０
円

８
５
０
円

８
５
０
円

島
豆
腐
サ
ラ
ダ

島
豆
腐
サ
ラ
ダ

８
０
０
円

８
０
０
円

海
鮮
サ
ラ
ダ
ハ
ー
フ

海
鮮
サ
ラ
ダ
ハ
ー
フ

９
０
０
円

９
０
０
円

もずく酢もずく酢

ジーマミー豆腐ジーマミー豆腐

海ぶどうサラダ海ぶどうサラダ

島らっきょうの塩漬け島らっきょうの塩漬け

島豆腐サラダ島豆腐サラダ

スクガラス豆腐スクガラス豆腐

※当店はお通し代を含むテーブルチャージ料として、 お一人様400円 （税込） 頂いております。

豆腐よう豆腐よう

ス
ク
ガ
ラ
ス
豆
腐

ス
ク
ガ
ラ
ス
豆
腐

４
５
０
円

４
５
０
円

も
ず
く
酢

も
ず
く
酢

６
０
０
円

６
０
０
円

豆
腐
よ
う

豆
腐
よ
う

６
０
０
円

６
０
０
円

ジ
ー
マ
ミ
ー
豆
腐

ジ
ー
マ
ミ
ー
豆
腐

６
０
０
円

６
０
０
円

海
ぶ
ど
う

海
ぶ
ど
う

４
０
０
円

４
０
０
円

枝　
　

豆

枝　
　

豆

モ
ロ
キ
ュ
ー

モ
ロ
キ
ュ
ー

４
５
０
円

４
５
０
円

島
豆
腐
冷
奴

島
豆
腐
冷
奴

５
０
０
円

５
０
０
円

ア
ン
チ
ョ
ビ
枝
豆

ア
ン
チ
ョ
ビ
枝
豆

５
５
０
円

５
５
０
円

シ
ー
ザ
ー
サ
ラ
ダ

シ
ー
ザ
ー
サ
ラ
ダ

海
ぶ
ど
う
サ
ラ
ダ

海
ぶ
ど
う
サ
ラ
ダ

ラ
フ
テ
ィ
ー

ラ
フ
テ
ィ
ー

ワ
タ
ガ
ラ
ス
豆
腐

ワ
タ
ガ
ラ
ス
豆
腐

５
５
０
円

５
５
０
円

４
０
０
円

４
０
０
円

き
ゅ
う
り
の
一
本
漬
け

き
ゅ
う
り
の
一
本
漬
け

１
、５
０
０
円

１
、２
０
０
円

１
、８
０
０
円

島
ダ
コ
キ
ム
チ

６
０
０
円

１
、２
０
０
円

１
、２
０
０
円

島ダコキムチ

ラフティーラフティー



イ
ラ
ブ
チ
ャ
ー

イ
ラ
ブ
チ
ャ
ー

刺
身
盛
り
合
わ
せ

刺
身
盛
り
合
わ
せ

（
小
）

（
小
）

（
大
）

（
大
）

シ
ャ
コ
貝
の
お
造
り

シ
ャ
コ
貝
の
お
造
り

寿
司
盛
り
合
わ
せ

寿
司
盛
り
合
わ
せ

※当店はお通し代を含むテーブルチャージ料として、 お一人様400円 （税込） 頂いております。

鮪
ス
テ
ー
キ

鮪
ス
テ
ー
キ

鮪
フ
ラ
イ

鮪
フ
ラ
イ

マ
グ
ロ
の
シ
ャ
キ

　
　

シ
ャ
キ
山
葵
和
え

マ
グ
ロ
の
シ
ャ
キ

　
　

シ
ャ
キ
山
葵
和
え

３
、０
０
０
円

６
、０
０
０
円

２
、２
０
０
円

か
っ
ぱ
巻
き

か
っ
ぱ
巻
き

７
５
０
円

納
豆
巻
き

納
豆
巻
き

７
５
０
円

鉄
火
巻
き

鉄
火
巻
き

９
０
０
円

１
、８
０
０
円

１
、３
５
０
円

７
５
０
円

２
、３
０
０
円

４
、５
０
０
円

八
重
山
近
海
セ
ー
イ
カ

八
重
山
近
海
セ
ー
イ
カ

島
タ
コ

島
タ
コ

１
、７
５
０
円

１
、０
０
０
円

１
、２
０
０
円

（
小
）

（
小
）

（
大
）

（
大
）

寿司盛り合わせ（大）20貫寿司盛り合わせ（大）20貫

鉄火巻き鉄火巻き

（小）10貫（小）10貫

刺身盛り合わせ（小）2～3人盛り刺身盛り合わせ（小）2～3人盛り

（大）4～5人盛り（大）4～5人盛り

シャコ貝のお造りシャコ貝のお造り

八重山近海セーイカ八重山近海セーイカ

鮪ステーキ鮪ステーキ

鮪フライ鮪フライ

マグロのしゃき

　しゃき山葵和え

マグロのしゃき

　しゃき山葵和え



沖
縄
伝
統
の
炒
め
も
の

沖
縄
伝
統
の
炒
め
も
の

島豆腐のガーリック揚げ島豆腐のガーリック揚げ

チ
ー
ズ
巻
き
揚
げ

チ
ー
ズ
巻
き
揚
げ

６
０
０
円

ポ
ー
ク
天
ぷ
ら

ポ
ー
ク
天
ぷ
ら

７
５
０
円

も
ず
く
天
ぷ
ら

も
ず
く
天
ぷ
ら

８
５
０
円

ポ
テ
ト
フ
ラ
イ

ポ
テ
ト
フ
ラ
イ

６
０
０
円

カ
ー
リ
ー
フ
ラ
イ

カ
ー
リ
ー
フ
ラ
イ

７
０
０
円

島
豆
腐
の

　

 

ガ
ー
リ
ッ
ク
揚
げ

島
豆
腐
の

　

 

ガ
ー
リ
ッ
ク
揚
げ

７
５
０
円

※

表
記
料
金
は
全
て
税
込
料
金
で
す
。

※季節により野菜の
　内容が変わります　

９
０
０
円

ゴ
ー
ヤ
ー
チ
ャ
ン
プ
ル
ー

９
０
０
円

ソ
ー
メ
ン
チ
ャ
ン
プ
ル
ー

９
０
０
円

豆
腐
チ
ャ
ン
プ
ル
ー

９
０
０
円

麩
チ
ャ
ン
プ
ル
ー

９
０
０
円

野
菜
チ
ャ
ン
プ
ル
ー

※当店はお通し代を含むテーブルチャージ料として、 お一人様 400 円 （税込） 頂いております。

８
５
０
円

カーリーフライ

タ
コ
唐
揚
げ

タ
コ
唐
揚
げ

９
８
０
円

ア
ー
サ
ー
の
天
ぷ
ら

ア
ー
サ
ー
の
天
ぷ
ら

８
５
０
円

１ 

、０
０
０
円

ウ
ム
ズ
ナ
ー
チ
ャ
ン
プ
ル
ー

１ 

、９
８
０
円

イ
カ
ゲ
ソ
唐
揚
げ

イ
カ
ゲ
ソ
唐
揚
げ

９
０
０
円

ウ
ム
ズ
ナ
ー
の
天
ぷ
ら

ウ
ム
ズ
ナ
ー
の
天
ぷ
ら

１ 

、５
０
０
円

（
小
ダ
コ
）

（
小
ダ
コ
）

９
０
０
円

沖
縄
風

沖
縄
風

ま
ぐ
ろ
天
ぷ
ら

ま
ぐ
ろ
天
ぷ
ら

ま
ぐ
ろ
フ
ラ
イ

ま
ぐ
ろ
フ
ラ
イ

１ 

、３
５
０
円

手
羽
餃
子

手
羽
餃
子

７
０
０
円

（
２
個
）

（
２
個
）

手
羽
先
唐
揚
げ

手
羽
先
唐
揚
げ
（
４
本
）

（
４
本
）

１ 

、０
０
０
円

グ
ル
ク
ン
の
唐
揚
げ

グ
ル
ク
ン
の
唐
揚
げ

７
０
０
円

島らっきょうの天ぷら島らっきょうの天ぷら

ソーメンチャンプルー

ウムズナーの天ぷらウムズナーの天ぷら

島
ら
っ
き
ょ
う
の
天
ぷ
ら

島
ら
っ
き
ょ
う
の
天
ぷ
ら

１ 

、０
０
０
円

１ 

、２
０
０
円

１ 

、２
０
０
円

お
ば
～
自
慢
の

　

チ
キ
ン
唐
揚
げ

１ 

、０
０
０
円

ウ
ツ
ボ
の
唐
揚
げ

魚
と
イ
カ
の

　

 

沖
縄
風
天
ぷ
ら

魚
と
イ
カ
の

　

 

沖
縄
風
天
ぷ
ら１ 

、０
０
０
円

八
重
山
蒲
鉾
チ
ャ
ン
プ
ル
ー

丸
ご
と
テ
ビ
チ
唐
揚
げ

９
５
０
円

イ
カ
ス
ミ
ソ
ー
メ
ン

チ
ャ
ン
プ
ル
ー

ポーク天ぷら

かまぼこチャンプルー麩チャンプルー

イカ墨ソーメン 野菜チャンプルー

もずくの天ぷら

ゴーヤーチャンプルー

おば～自慢の
チキンの唐揚げ

魚とイカの

沖縄風天ぷら

ウムズナーチャンプルー

ゴ
ボ
ウ
の
唐
揚
げ

ゴ
ボ
ウ
の
唐
揚
げ

チーズ巻き揚げ



八重山そばナポカツ八重山そばナポカツ

２
、０
０
０
円

八
重
山
そ
ば
ナ
ポ
カ
ツ

八
重
山
そ
ば
ナ
ポ
カ
ツ

※表記料金は全て税込料金です。

ナスと豆腐のピリ辛炒め りんごのピザ サバの塩焼き

ナ
ス
と
豆
腐
の
ピ
リ
辛
炒
め

ナ
ス
と
豆
腐
の
ピ
リ
辛
炒
め

ゴ
ル
ゴ
ン
ゾ
ー
ラ 

り
ん
ご
の
ピ
ザ

ゴ
ル
ゴ
ン
ゾ
ー
ラ 

り
ん
ご
の
ピ
ザ

１
、４
０
０
円

サ
バ
の
塩
焼
き

サ
バ
の
塩
焼
き

２
、５
０
０
円

サ
ー
ロ
イ
ン
ス
テ
ー
キ

サ
ー
ロ
イ
ン
ス
テ
ー
キ
（
１
５
０
ｇ
）

（
１
５
０
ｇ
）

３
０
０
円

８
５
０
円

１ 

、３
５
０
円

５
０
０
円

９
０
０
円

４
５
０
円

※当店はお通し代を含むテーブルチャージ料として、 お一人様 400 円 （税込） 頂いております。

し
ら
す
と
ネ
ギ
の
卵
焼
き

し
ら
す
と
ネ
ギ
の
卵
焼
き

２
、０
０
０
円

牛
ス
タ
ミ
ナ
炒
め

牛
ス
タ
ミ
ナ
炒
め

明
太
子
卵
焼
き

明
太
子
卵
焼
き

９
０
０
円

９
０
０
円

ア
グ
ー
豚
焼
き
餃
子

ア
グ
ー
豚
焼
き
餃
子

１
、０
０
０
円

も
ろ
み
豚
焼
き
餃
子

も
ろ
み
豚
焼
き
餃
子

１
、０
０
０
円

１
、４
５
０
円

八
重
山
そ
ば
ち
ゃ
ん
ぽ
ん

八
重
山
そ
ば
ち
ゃ
ん
ぽ
ん

白
ご
飯

白
ご
飯

八
重
山
そ
ば

イ
カ
ス
ミ
チ
ャ
ー
ハ
ン

（
大
盛
り
）

（
大
盛
り
）

お
に
ぎ
り
（
二
個
）

（
二
個
）（
鮭
・
梅
・
塩
）

（
鮭
・
梅
・
塩
）

８
０
０
円

八
重
山
そ
ば
ち
ゃ
ん
ぽ
ん

八
重
山
そ
ば
ち
ゃ
ん
ぽ
ん
（
ハ
ー
フ
）

（
ハ
ー
フ
）

（
塩
ｏ
ｒ
ソ
ー
ス
）

（
塩
ｏ
ｒ
ソ
ー
ス
）

焼
き
そ
ば

焼
き
そ
ば

ガ
ー
リ
ッ
ク
チ
ャ
ー
ハ
ン

１ 

、１
０
０
円

１
、２
０
０
円

１
、０
０
０
円

カ
ツ
煮

カ
ツ
煮

１
、５
０
０
円

９
０
０
円

７
５
０
円

７
５
０
円

９
０
０
円

ポ
ー
ク
た
ま
ご

ポ
ー
ク
た
ま
ご

昔
な
が
ら
の
ヒ
ラ
ヤ
ー
チ
ー

昔
な
が
ら
の
ヒ
ラ
ヤ
ー
チ
ー

カツ煮 アグー豚焼き餃子

八重山そばちゃんぽん イカスミチャーハン ポークたまご 昔ながらのヒラヤーチー



※当店はお通し代を含むテーブルチャージ料として、 お一人様 400 円 （税込） 頂いております。

６
５
０
円

４
５
０
円

豚
バ
ラ

４
５
０
円

若
鶏
ネ
ギ
マ

４
５
０
円

砂　

肝

鶏
つ
く
ね

４
５
０
円

鶏　

皮

４
５
０
円

若　

鶏

４
５
０
円

ぼ
ん
じ
り

４
５
０
円

ハ  　

ツ

串
盛
り
合
わ
せ

（
単
品
二
本
づ
つ
）

丸
ご
と

　

ニ
ン
ニ
ク
焼
き

※表記料金は全て税込料金です。
串盛り合わせ串盛り合わせ

丸ごとニンニク焼き丸ごとニンニク焼き

砂　肝砂　肝鶏　皮鶏　皮

若鶏ネギマ若鶏ネギマ

４
５
０
円

せ
せ
り

（
六
本
）

１
、５
０
０
円

鶏つくね鶏つくね

１
、０
０
０
円

丸ごとテビチ丸ごとテビチ

１
，
０
０
０
円

丸
ご
と
テ
ビ
チ

丸
ご
と
テ
ビ
チ

お
で
ん
盛
り
合
わ
せ

お
で
ん
盛
り
合
わ
せ

２
，
５
０
０
円

（
三
人
前
～
四
人
前
）

（
三
人
前
～
四
人
前
）



●石垣牛のモツ煮込み●石垣牛のモツ煮込み

●石垣牛の串焼き●石垣牛の串焼き

●石垣牛の握り●石垣牛の握り

●石垣牛のタタキ●石垣牛のタタキ

※表示価格は税込料金です※表示価格は税込料金です

●石垣牛のロースト
　ビーフサラダ
●石垣牛のロースト
　ビーフサラダ

～
石
垣
島
の
豊
か
な
自
然
で
育
ま
れ
た

　
　

特
別
な
味
わ
い
を
ご
堪
能
く
だ
さ
い
～

～
石
垣
島
の
豊
か
な
自
然
で
育
ま
れ
た

　
　

特
別
な
味
わ
い
を
ご
堪
能
く
だ
さ
い
～

●石垣牛の
　サイコロステーキ
●石垣牛の
　サイコロステーキ

（１５０g）（１５０g）

￥３,８００￥３,８００

￥１,５００￥１,５００

￥３,８００￥３,８００

（１本）（１本）￥２,２００￥２,２００

（５貫）（５貫）… ￥３,０００… ￥３,０００
（２貫）（２貫）… ￥１,３００… ￥１,３００

￥３,２００￥３,２００

石
垣
牛

石
垣
牛

石
垣
牛



※当店はテーブルチャージとして400円いただいております

( テーブルワイン )

ボトル 2,800 円

ワ イ ン

（赤 ・ 白）

ハイボール

グラス 650 円
デキャンタ 1,800 円

オリオン中瓶 850 円
プレミアムモルツ 800 円
SUNTORY

ビール

キリン一番搾り 750 円
アサヒ スーパードライ 650 円

オリオン生 （大ジョッキ） 1,200円

オリオン生 （中ジョッキ） 650 円

オリオン75ビール 750 円

600 円サントリーオールフリー

キリン一番搾り〈黒生〉 750 円

700 円サッポロ黒ラベル

ウーロンハイ ・ さんぴんハイ•緑茶ハイ

パインサワー

●こだわり酒場 レモンサワー 

〇氷結レモンサワー （無糖） 

シークヮーサーサワー

カシス （サワー ・ オレンジ ・ ウーロン）

酎 ハ イ

トマトサワー

男梅サワー

各 600 円

オレンジジュース ・ コーラ・緑茶

カルピス ・ さんぴん茶 ・ ジンジャー

うっちん茶 ・ ウーロン茶 ・ コーヒー

各 550 円

ソフトドリンク

こだわり酒場 でかレモン 1,200 円

トロピカル

マンゴージュース

パイナップルジュース

シークヮーサージュース

パッションフルーツジュース

グァバジュース New

※表記料金は全て税込料金です。

各 550 円
JJ

●こだわり酒場 タコハイ （プレーンサワー） 

泡 　 盛

●玉の露 ●於茂登●白百合

日本酒 （冷・燗） 一合 650 円

日 本 酒

●請福ビンテージ　43°
7,000 円 1,900 円 1,300 円1本（4合） 1合 グラス

古 　 酒

泡盛グラス 550 円
泡盛一合 800 円
泡盛三合瓶 2,000 円

( 500ml）●炭酸水 350 円
●レモンスライス 350 円

●直火請福 ●やいま ●八重泉

●宮之鶴 （各 種 30°）

●おもと 6 年古酒　43°
1合 グラス7,700 円 3,000 円 1,300 円1本（4合）

●玉の露 5 年古酒　43°
1合 グラス3,000 円 1,300 円1本（4合）8,000 円

焼 　 酎

●黒霧島 　●茜霧島　（芋）　
3,000円 1,100 円 600 円1本 1合 グラス（900ml）

！！

●菊之露V.I.Pゴールド　30°
1合 グラス1,500 円 800 円1本（4合）6,000 円

1,600 円●八海山 新潟県（300ｍｌ）

1,900 円●白鶴大吟醸 兵庫県（300ｍｌ）

1,900 円●上善如水新潟県（300ｍｌ）

氷結でかレモンサワー（無糖） 1,200 円

翠ジンソーダ 

650 円角ハイボール
SUNTORY

1,700 円角ハイボール（G IGA）
SUNTORY

1,200 円角ハイボール（MEGA）
SUNTORY



②焼き鳥盛り合せ

①海ぶどうサラダ

④鉄火・かっぱ巻き

③八重山そば
鉄板ナポカツ

①島豆腐サラダ

③ソーメンチャンプルー

②アグー豚
焼き餃子

④イカスミチャーハン

八重山近海
刺身盛り合せ

営業時間 17:00～22：00（L.O21：30）営業時間 17:00～22：00（L.O21：30）

時間時間
４名様からご予約受付中！

４名様からご予約受付中！

※事前予約のみ※事前予約のみ

同じ番号の料理は組み合わせ変更可能同じ番号の料理は組み合わせ変更可能！！●●

詳しくはスタッフまでお声がけ下さい詳しくはスタッフまでお声がけ下さい●●

お1人様

八重山近海
刺身盛り合せ

●ビール

●ハイボール ●サワー ●泡盛

●酎ハイ ●ワイン ●日本酒

●ソフトドリンク ●トロピカルジュース

・オリオン生・アサヒスーパドライ
・キリン一番搾り・キリン一番搾り〈黒生〉
・サッポロ黒ラベル・プレミアムモルツ
・サントリーオールフリー

●ビール

●ハイボール ●サワー ●泡盛

●酎ハイ ●ワイン ●日本酒

●ソフトドリンク ●トロピカルジュース

・オリオン生・アサヒスーパドライ
・キリン一番搾り・キリン一番搾り〈黒生〉
・サッポロ黒ラベル・プレミアムモルツ
・サントリーオールフリー



17:00~22:00(L.O21:30)  
☎0980-83-0980（直通）

スモークレバー　￥1,000ハムスライス　￥2,000

三種のソーセージ　￥1,500

スパイスチキン　￥1,500ポークハートチップ　￥1,500

あらびき・長命草・ピパーチ

日
頃

の
感
謝をこめて！おもてなし致しま

す
！

石
垣
島
の
恵
で
作
ら
れ
た

香
辛
料
は
意
外
と
洋
風
で

ト
ロ
ピ
カ
ル
な
風
味
が
し
ま
す
。

こ
の
香
辛
料
こ
そ

ハ
ム
・
ソ
ー
セ
ー
ジ
の

美
味
し
さ
の
秘
訣
で
す
。

厳
選
さ
れ
た
県
産
豚
肉
、
島
の
食
材
に
こ
だ
わ
っ
た
石
垣
島
の
ハ
ム
・
ソ
ー
セ
ー
ジ
。

さつきオリジナル


